Sieciakowe babeczki
(prawdziwy przepis)

Składniki:
2 szklanki mąki

1/2 szklanki cukru

1 łyżeczka proszku do pieczenia

1 łyżeczka sody oczyszczonej 
1/2 łyżeczki soli

3/4 szklanki oleju

1/2 szklanki maślanki

2 jajka

Najpierw mieszamy składniki suche, dodajemy mokre i miksujemy. Rozkładamy ciasto do papierowych foremek i układamy je na blaszce. Pieczemy je w 180 stopniach Celsjusza przez około 25 min. 
Gdy babeczki ostygną, dekorujemy je SPECJALNĄ polewą. Oto jej składniki:
3 szklanki WiFi w płynie

4/5 szklanki cukru pudru

łyżka soku przeciw sieciuchowego  

Wszystkie składniki mieszamy. Przygotowaną polewą polewamy babeczki. 

GOTOWE!!!

